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A N T I P A S T I

Lauwarmer fruchtiger Hummer-Salat
aromatisiertes Apfel-Essig Gemüse · Trombolotto (Zitrusfrucht Olivenöl) ·

sommerliche Früchte

(2 ) € 36,00

Rindertatar
Layer Kartoffeln · Osietra Kaviar · aromatisierte Rote Zwiebeln

(4) € 38,00

Carpaccio di Ricciola
Gelbschwanzmakrele · Zitrus-Olivenöl Marinade

(4) € 29,00

Gegarter Pulpo
Vongole · karamellisierte Kirschtomaten · aromatisierte Rote Zwiebeln · Pulpo-

Himbeer-Mayonnaise · Amalfi Zitronen

(3 , 13 ) € 31,00

Pochiertes Ei
Parmesan-Creme · Schwarzer Wintertrüffel

(3 ,7 ) € 27,00

Allergene: 2:Krebstiere | 3:Eier | 4:Fischerzeugnisse | 7:Milcherzeugnisse/Käse |
13:Weichtiere
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P A S T A  ·  P R I M I  ·  P I A T T I

Lasagnetta
Enten Ragoutfüllung · Trüffel-Parmesan-Creme · Basilikum Wolke

( 1 ,3 ,7 ) € 29,00

Pasta Mista
Pescatrice · Gambas · Hummer · Calamari

( 1 ,3 ,4 ,7, 13 ) € 36,00

Ravioli
Steinbuttfüllung · Fisch-Fond-Espuma

( 1 ,2 ,3 ,4 ,7) € 29,00

Kürbis-Steinpilz-Risotto
( 1 ,7 ) € 32,00

Milchlamm Ragout
Tagliatelle · Trüffel-Parmesan-Sauce · Wintertrüffel

( 1 ,3 ,7 ) € 33,00

Allergene: 1:glutenhaltiges Getreide | 2:Krebstiere | 3:Eier | 4:Fischerzeugnisse |
7:Milcherzeugnisse/Käse | 13:Weichtiere

Designed by Sasse & Schwanecke Werbe GmbH



P E S C I

Gegrillter Black Cod
Champagner-Senf-Sauce · Spinat-Creme

(4 , 10 ,T) € 41,00

C A R N E

Challans Ente
Kartoffelpüree · Enten-Jus

(7) € 39,00

Limousin Lammrücken
Portwein · Pistazien Kruste

(8 ,S ,T) € 44,00

Rinderfilet
Waldpilze · Kapernblätter · Rotweinsauce

(S ,T) € 65,00

Zusatzstoffe: S:Sulfite | T:enthält Alkohol

Allergene: 4:Fischerzeugnisse | 7:Milcherzeugnisse/Käse | 8:Schalenfrüchte | 10:Senf
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